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' “COMIDA PERUANA DE CORAZON”
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ADO UNO DE LOS MEJORES 50 CHEFS DEE'MU






proyectos gastronémicos, como la apertura de Palaz-
zo Versace en Gold Coast y liderando por 3 aiios el
emblemdtico restaurante australiano Bilson's,
llevdndolo nuevamente a lo mds alto con la
obtencidén de los 3 Sombreros en el 201, fue nomina-
do a Chef del Afio y Restaurante del Aiio en el 2011
Después de 15 aiios, retorna a Lima, para presenciar
y ser parte de la herencia cultural y evolucién
gastrondmica de su pais. Liderando la mudanza del
emblemdtico Astrid & Gastén a la gran Casa
Moreyra, y llevdndolo hasta el puesto #14 del
mundo y #1 de Latino América en la Lista de los 50
Best Restaurants.

En el pico de su carrera decidié apartarse de Astrid
& Gastdn, para viajar en busca de inspiracién, inter-
cambios gastronémicos y seguir aprencliendo sobre
diferentes productos y trabajando con Chefs y equi-
pos en diferentes escenarios.

Como un chef némade encuentra inspiracién en la
belleza de lo simple, siempre en conexidn con tradi-
ciones locales Yy paisajes culinarios.

Responsable de muchos proyectos, como la puesta en
marcha del primer tren pernoc’table de lujo de
Sudamérica el Belmond Andean Explorer, elegido el
mejor tren del mundo, hasta la Cantina Peruana en
Lisboa junto a su amigo y gran cocinero Portugués
Jose Avilés. Dos restaurantes en Bodrum - Turquia
en sociedad con Edition Hotels, una linea de estilo de
vida y lujo sofisticado de Marriott: Brava y Morena.
Un proyecto personal en casa, Atman, una vez al
mes para 10 invitados, La Vikinga su marca de
hamburguesas y ahora a punto de lanzar Cantina
Lima para todos nosotros en Ciudad de Panama.
Cantina Lima busca expresar, con mucha c].isciplina
y humildad, el amor que sienten los peruanos por su
gastronomia y todo lo que ella involucra: produc’tos
y produc’tores, técnicas, historia, tradicién y sobreto-
do, su gente.

Cantina Lima ademds de un amplio salén y una
bellisima terraza tendrd un Pisco Bar muy interesante,
con mds de treinta cécteles hechos a base de la bebida
nacional del Pert, el Pisco. Contardn con una variedad
interesante de este amado aguardien’ce de uva
peruano, encabezada por el gran Pisco Inquebrantable
de Pepe Moquillaza. Podrds probar desde el famoso
Pisco Sour hasta elaboraciones hechas con frutas

desde hasta

refrescantes, si no has probado el Pisco, este serd el

panamefias, elaboraciones  secas
mejor lugar para disfrutarlo.

La cava no se queda atrds, tienen una variedad muy
interesante de vinos tradicionales y los tan populares
vinos naturales sudamericanos, que han sido
seleccionados a través de multiples viajes alrededor del
Pery, Argen’cina y Chile.

la estrella del

restaurante, y Diego estd preparando una cocina

La comida serd, como siempre,
espléndida tanto en equipamiento como en equipo de
cocineros, busca disciplina y constancia, porque quiere
sorprender’te cada vez que vayas a su Cantina. Diego
plan’cea un menu con una explosién de sabores Yy una
variedad de mds de 40

elaboraciones, que irdn desde pla’cos marinos como un

importante opciones,
delicioso ceviche carre’tillero, pasando por sdnguches
tipicos de canting, guisos, anticuchos y platos hechos al
wok, serd un gran tour por la gastronomia limefia,
definitivamente no podemos esperar para pocler
probarlos. La filosofia de esta cocina se enfoca en el
trabajo de un gran insumo, del produc’to fresco, de la
valoracién del procluc’tor, para que siempre llegue lo
mejor a su cocina y a tu mesa.

Este restaurante busca una experiencia 360, con una
carta de vinos impresionante, con un bar distinto y
sorprend.en’te, con un gran servicio y con una cocina
espec’cacular, en un escenario hermoso en pleno San
Francisco. Cantina Lima viene ‘con las pilas puestas’
como dicen ellos, jestds listo?.
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CANTINALIMAPANAMA ¢ SAN FRANCISCO, CALLE 67 ESTE SUR, CASA #9



CANTINA LIMA

DE DIEGO MUNOZ

“COMIDA PERUANA DE CORAZON”

Cantina Lima, la mds reciente creacidn del gran
chef peruano, Diego Muiioz, llega a Ciudad de
Panamd, al barrio de San Francisco de la mano
del grupo Mas Gastronémico, con una propuesta
de comida peruana. Este restaurante tiene una
propues’to. variado., bien maridada por una
seleccidn de vinos innovadora y acompaﬁaclq
por un Pisco Bar que romperd esquemas.
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